
Macédoine mayonnaise potage de légumes

Paupiette de veau

Poêléede légumes  Italia
Lundi 8/04 Fournols Petit moulé aux noix

Clementine bio? Crème caramel beurre salé

Salade de betteraves potage clamart (petits pois)
Mardi 9/04 Andouillette Poireaux mimosa béchamel

Frites/ pommes de terre sautées

Yaourt aromatisé Roquefort AOP

Crème dessert vanille Coupelle pruneaux au jus

Salade verte

Paëlla à l'Espagnole Potage de légumes

Mercredi 10/04 Quiche lorraine maison

Brie Petit suisse

Orange? Flanby

Salade d'endives 

Sauté de bœuf

Jeudi 11/04 Carottes Bio persillade Pâtes au chorizo et poivrons

Camembert Yaourt vanille bio

Tarte à la rhubarbe Compote tous fruits

Salade de choux blanc emmenthal Potage Dubarry (chou fleur)

Cube de saumon Rôti de porc froid, moutarde
Vendredi 12/04 riz sauvage et julienne de légumes

Fromage/laitage Ail et fines herbes

Poire de notre région? Millefeuille

Lentilles Bio vinaigrette Potage de légumes

Poulet rôti Label Rouge Saucisse de strasbourg et pommes vapeurs

Samedi 13/04 Haricots verts persillés Faisselle

Emmenthal Pomme Bio?

Liégeois mangue passion

Pâté de campagne, condiments potage de légumes

Dimanche 14/04 Filet mignon en sauce Omelette au fromage

Jardinière de légumes maison

Fourme d'Ambert AOP petit suisse fruits bio

Tiramisu maison Semoule au lait

Les viandes de bœuf  entrant dans la composition des plats cuisinés sont Charolais Bio d'origine "France".

Menu du 8 au 14 Avril 2024

Ce menu est suceptible de contenir: œufs, lait, arachide, gluten, crustacés, soja, fruits à coque, céleri,

 sésame, lupin, mollusque, moutarde, poisson, sulfites

Les viandes  de veau entrant dans la composition des plats cuisinés sont d'origine "U E".

Sous réserve des livraisons conformes des marchandises

Tarte saumon et ciboulette maison

potage Nicois (courgette, tomate, poivron, 

aubergine, basilic)
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Sous réserve des livraisons conformes des marchandises


